CARTE SUR PLACE

BOISSONS FRAICHES

Gazeux : Coca-Cola (Classic, Zéro, Cherry) Fanta (Orange, Citron)
Orangina,

Sprite,

33l 3,50€

3,50€

Schweppes  Tonic/ Agrume

Non gazeux : Minute Maid Orange/Pomme, QOasis, Tropico, Lipton original/Green, 33cl

3,50€
EAU MINERALE 50cl ou SAN PELLEGRINO 50c]

2,90€

RED BULL Classique, Pasteque, Coco 25cl

3,90€

Biére BLONDE en PRESSION 25cl 50cl

BIERES
3,50€/5,90€

Biére HEINEKEN canette 33cl

Biére Italienne PERONI ou MORETTI bouteille 33cl

3,90€
4,50€

SANGRIA recette maison (en été)

Sirop en supplément +0,30€

APERITIFS
25¢1 4,90€ / 1L

19,50€

VIN CHAUD (en hiver) 4,90€
Martini rouge ou blanc 6cl 4,50€
Kir Cassis, Porto, Ricard, Suze 4cl 4,50€
Whisky, Vodka, Rhum, Gin, Tequila4cl 4,90€
COCKTAILS

SPRITZ Aperol 4cl, Prosecco 4cl, Eau
pétillante 7,90€

PINA COLADA Rhum 2cl, liqueur coco 2cl,
Ananas 8,90€

MOJITO FRAMBOISE, Rhum 4cl, menthe, citron vert, eau pétillante, coulis de framboise

8,90€
MOJITO EXOTIQUE, Rhum 4cl, menthe,
exotique 8,90€

citron vert,

eau pétillante,

coulis de fruits

75¢l 20,90€

CAVE A VINS
Rouge H. TERRASSON BORDEAUX AOP _ ~ 12,5l 3,90€
Rouge CHIANTI ITALIEN DOP 12,5c1 3,50€__
BORDEAUX AOP 12,5c1 3,506
PINOT ITALIEN DOP 12,5c1 3,506
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75cl 18,90€
37,5¢l 9,90€ 75cl 18,90€

37,5¢cl 9,90€ 75cl 18,90€



Rosé Sec BARDOLINO ITALIENDOP __ 12,5c] 3,50€ ___ 37,5¢cl 9,90€ 75cl 18,90€
Rosé 72 Sec ROSATO ITALIEN du patron _ 12,5cl 3,50€ 75cl 17,90€
Rosé/Rouge LAMBRUSCO Pétillant ITALIEN 12,5cl 3,50€ 75¢cl
15,90€
Pétillant ITALIEN ___ 12,5cl 3,50€ 75cl 15,90€
v
NICOLAS FEULLATTE AOP 75cl

39,90€

CARTE SUR PLACE

LES PIZZAS CLASSIQUES

MARGHERITA P 7,90€ / G +2€
Base tomate, Mozza, Origan, Basilic

JAMBON FROMAGE P8.90€/ G +2€
Base tomate, Mozzarella, Jambon

ROYALE P9,90€/ G +2€

Base tomate, Mozza, Jambon, Champignons, Olives
QUATRE SAISONS P 10,90€ / G +2€

Base tomate, Mozza, Jambon, Artichaut, Champignons, Olives

LA MONA
Base Créeme, Mozza, Chévre, Miel, Noix

P 11,90€ / G +2€

P11,90€/ G +2€
tomate

TONNO P11,90€/ G +2€
Base tomate, Mozza, Thon, Tomates cerises, Oignons, Olives

NAPOLI
Base tomate, Mozza, Anchois, Cdpres, Olives

P 11,90€ / G +2€

FLAMENKUCH
Base créme, Mozza, Oignons, Lardons

P 11,90€ / G +2€

HAWAIENNE P11,90€/ G +2€
Base tomate, Mozza, Jambon, Ananas, Champignons

PARMA P 12,90€ / G+2€
Base tomate, Mozza, Jambon de Parme, Roquette, Parmesan

MARE MONTI P 12,90€ / G+2€
Base tomate, Mozza, Cocktail de fruits de mer,
Champignons, Persillade

LES PIZZAS GENEREUSES

SARDA P12,90€/ G +2€
Base tomate, Mozza, Chorizo, Provola, Poivrons, Olives

KEBAB P 12,90€ / G+2€
Base tomate, Mozza, Kebab, Oignon, Tomates cerises, sauce Pita

MERGUEZ P 12,90€ / G+2€
Base tomate, Mozza, Merguez, Oignons, Champignons, Olives

POULET P 12,90€ / G+2€
Base tomate, Mozza, Poulet, Oignons, Champignons,
Sauce Barbecue (ou Curry sur demande)
SAUMON P13,50€/ G +2€
Base créme, Mozza, champignons, Roquette, Tomates cerises,
Saumon fumé mis apreés cuisson

BURGER P13,50€/ G +2€
Base tomate, Mozza, Viande hachée, Cheddar, Bacon, Oignons

CARBONARA P13,90€ / G +2€
Base créme, Mozza, Lardons, Oignons, (Euf, Parmesan, Poivre

QUATRE FROMAGES P 13,90€/ G +2€
Base créme, Mozza, Provola, Gorgonzola, Parmesan

TARTIFLETTE P 13,90€ / G +2€
Base créme, Mozza, Lardons, Reblochon, Pommes de T,Oignons

SUD-OUEST P 14,90€ / G +2€

Base créeme, Mozza, Magret séché, Gésiers, Tomates cerises
Champignons, Persillade, Roquette

CALZONE (Chausson) Taille unique 13,90€

Base tomate, Mozza, Jambon, Champignons, (Euf

CALZONE 5 FROMAGES (chausson) Taille unique 14,90€
Base tomate, Mozza, Provola, Chévre, Parmesan,
Gorgonzola, (Euf



BOLOGNAISE P12,90€ / G +2€ CALZONE RICOTTINO (chausson)  Taille unique 14,90€
Base tomate, Mozza, Viande Hachée, Qignons, Parmesan Base ricotta, Mozza, Jambon, Champignons, Parmesan

PIZZA DU MOIS  (voir ardoise) P 13,90€ / G +2€ CALZONE DU CHEF Faites confiance au CHEF! T.U 15,90€
Des ingrédients frais, de saisons, un gout nouveau tous les mois !  (Dites-nous seulement si vous ne souhaitez pas un ingrédient)

ENVIE DE VERDURE ? PRENEZ UN BOL DE SALADE EN + (Salade, Tomate, Mozza di buffala, Créme balsamique) +3,5€

1| LES PIZZAS SPECIALES DES CHEFS ! Made in Italie! 1]
BUFALINA Base tomate, Mozzarella Di Buffala DOP (au four), Provola fumé, Basilic P 12,90€ G
;ﬁMIGIANA Base tomate, Mozza, Aubergine, Parmesan, Basilic P 12,90€ G
:S"-IZgILIANA Base tomate, Mozza, Aubergine, Anchois, Capres, Basilic P 13,90€ G
+2€

TONARA Base tomate, Mozza, Thon, Mozzarella Di Buffala DOP, Pesto, Tomates cerise, Oignons__P 13,90€ G
+
B?Jél'{RATA Base tomate, Mozza, BURRATA, Roquette, Parmesan, Tomate cerise, Créeme balsamique P 14,90€ G
+
Flzlél;]SCA Base créme, Mozza, Ricotta, Tomate cerise, Jambon blanc (aprés cuisson), Basilic P 14,90€ G
+
T. 12461'{ TUFATA Base creme TRUFFE, Mozza, Saucisse de Toulouse, Gorgonzola DOP, Champignons__P 15,90€ G
+
PfliMA DU CHEF Base tomate, Mozza, Jambon de Parme DOP, Mozza di buffala (apreés cuisson)_P 15,90€ G +2€
Parmesan DOP, Tomates cerises, Créme de balsamique

Base sauce tomate/créme fraiche au choix sans supplément / Pizzas P=Petite 26cm et G=Grande 31cm
Supplément ingrédients : légume et sauce 1,5€ / fromage et ceuf 2€ / viande et poisson 2,5€ / Boite d emporter : +0,90€

CARTE SUR PLACE

NOS SALADES GENEREUSES
Servie avec une sauce « Créme de balsamique AOP» et 2 morceaux de pain a pizza

SALADE DE CHEVRE Salade, Tomate cerise, Mozza Di Buffala, Chévre, Miel, Artichaud, Croutons 13,90€
SALADE CESAR Salade, Tomate cerise, Poulet grillé, Mais, Mozza Di Buffala, Parmesan, Croutons 14,90€
SALADE PARMA Salade, Tomate cerise, Jambon Parme DOP, Mozza Di Buffala DOP, Parmesan, Croutons 14,90€
SALADE SUD-OUEST Salade, Tomates, Mozza Di Buffala DOP, Gésiers, Magret, Provola, Mais, Croutons_15,90€
SALADE OCEANE Salade, Tomate, Mozza B, Cocktail de fruits de mer, Saumon fumé, Persillade, Croutons_15,90€

NOS PLATS GRATINES

Portion généreuse de 500gr, servi avec salade, tomates cerises, créme de balsamique
et 2 morceaux de pain d pizza

12,90€
Lasagnes a la bolognaise 13,90€
Lasagnes au saumon et épinard 14,90€

Part de tartiflette 13,90€




Le plat du jour (demandez le...) 13,90€

MENU BAMBINO (- de 10ans)

1 pizza margherita ou jambon fromage ou royale + 1 Boule de glace ou 1 pom’pote + 1 caprisun multifruits_9,90€

NOS DESSERTS
Tiramisu du chef au café (Recette inégalée!) 4,90€
Tiramisu du chef au café et NUTELLA (Recette a tomber!) 5,50€
Panna cotta maison, coulis framboises ou fruits exotiques 4,90€
Moelleux au chocolat sur sa créeme anglaise 4,90€
Mpystére Glace vanille au coeur meringué 4,50€
Salade de fruits (uniquement en été) 4,50€
GLACES servit avec Chantilly 1 BOULE 3,90€/2 BOULES 4,90€/3 BOULES 5,90€
NOS BOISSONS CHAUDES
Café LAVAZZA : ristretto, expresso, allongé 2,00€
Double expresso 3,50€
Chocolat chaud 3,50€
Capuccino 3,50€
Thé au choix parmi une large gamme 3,50€
*NOUVEAU* Thé BIO au choix parmi une large gamme 4,90€
UN PETIT DIGEO ?
Shooter : Get 27, Manzana, Limoncello, Armagnac, Cognac, Grappa (Eau de vie) 3,50€

MARGUERITA

I'histoire de la reine des pizzas

Selon la 1égende, cette fameuse pizza napolitaine aux couleurs du drapeau italien
aurait été baptisée en I'honneur d'une reine au 19e siecle, mais certaines
incohérences sement le doute quant a la véracité de cette histoire.




La pizza Margherita est un plat napolitain emblématique fait a base de tomates, de mozzarella et de basilic,
reprenant ainsi les couleurs du drapeau italien.

La pizza est I'un des plats les plus populaires au monde. Cette simple combinaison de pain plat, de tomates et
de fromage cuits au four a été créée en Italie, puis s’est répandue par le biais de I'immigration.

De nombreux styles de pizza différents existent, mais une seule a des origines royales. L’histoire de sa création
commence lorsque la reine d’Italie visita Naples en 1889. En se promenant dans les rues du centre-ville, la reine
Margherita di Savoia et son mari sentirent une délicieuse odeur s’échapper d’une pizzeria.

Intrigué, le couple invita le chef de 1’établissement, Raffaele Esposito, a se rendre au palais royal de
Capodimonte pour y cuisiner le plat. Esposito prépara trois types de pizzas différents.
L’un d’entre eux reprenait les couleurs du drapeau italien : elle était constituée de tomates rouges, de
mozzarella blanche et de basilic vert.

Le lendemain, Esposito recut une lettre de Camillo Galli, chef des services de table a la Maison Royale, qui
indiquait : « Estimé Signor Raffaele Esposito. Je confirme que les trois sortes de pizzas que vous avez préparées
pour son Altesse Royale la Reine ont été jugées excellentes ».

Bien que Margherita ait apprécié les trois pizzas, elle déclara que celle qui était rouge, blanche et verte était sa
préférée. Esposito la baptisa en son honneur, et une spécialité napolitaine classique fut ainsi créée.

Le restaurant MONA PIZZA a créé en 2015, un savant mélange entre
la France et I’Italie, réunies pour votre plaisir gustatif ! BUON APPETITO !!

Vous avez aimé ? Soutenez le restaurant en mettant 5 Etoiles en avis google (ou

autres...)
GRAZIE MILLE !!



	Selon la légende, cette fameuse pizza napolitaine aux couleurs du drapeau italien aurait été baptisée en l'honneur d'une reine au 19e siècle, mais certaines incohérences sèment le doute quant à la véracité de cette histoire.

